W Servico Social do Comércio
Rio Grande do Norte

PROCESSO SELETIVO
EDITAL 29/2022

CARGO/FUNCAO E UNIDADES: Auxiliar — Auxiliar de Copa e Cozinha (Mossord)

Atencdo: NAO ABRA este caderno antes do inicio da prova.
Tempo total para resolucao desta prova: 2 (duas) horas.

INSTRUCOES
Assine seu home, de forma legivel, no espaco abaixo indicado e cologue o nimero correspondente a
sua colocagédo na lista de presenca no campo inferior a esquerda. No caso de haver divergéncia entre
n° de ordem e nome do candidato, sera considerado para fins de resultado/corre¢cdo o nome assinado.

Leia o caderno de prova com tranquilidade e atencéo e, em caso de davidas, contate o fiscal da prova;

Verifigue no caderno de prova se faltam folhas, se a sequéncia de questBes esta correta e se ha
imperfeicdes gréficas que possam causar duvidas. Comunique imediatamente ao fiscal qualquer
irregularidade;

O caderno devera conter 10 (dez) questbes objetivas;

E dada tolerancia de 10 (dez) minutos de atraso para entrada na sala. Apos esse tempo, ndo sera
permitida a entrada de candidatos para execucao da prova;

Para cada uma das questBes objetivas sdo apresentadas 05 (cinco) alternativas (de “A” a “E”), das
guais apenas 1 (uma) é correta.

A interpretacdo das questdes € parte integrante da prova, ndo sendo permitidas perguntas aos fiscais;
Responda a prova com caneta esferografica de tinta preta ou azul;

Sera eliminado do processo seletivo 0 candidato que, durante a prova, se comunicar com outro
candidato, efetuar consultas em livros, aparelhos eletrbnicos, aparelhos celulares ou similares;
relégios, calculadoras, livros de anotagfes, impressos, apostilas, internet, entre outros recursos e/ou
material de consulta.

O Campo de Respostas Oficial encontra-se abaixo e devera ser preenchido, pelo(a) candidato(a),
colocando a “letra” correspondente a alternativa escolhida. Esse campo servird como Unica fonte de
correcdo da prova e ndo podera ser rasurado nem substituido.

Por politica da Instituicdo, o candidato ndo podera levar o caderno de prova ou rascunho, a qualquer
momento, podendo levar apenas a folha de Conferéncia do Gabarito para simples
acompanhamento/verificagéo junto ao Gabarito Oficial Preliminar a ser divulgado.

Os ultimos 3 (trés) candidatos deverédo entregar a prova juntos.

Aguarde a autorizacao do fiscal da prova para o seu inicio.

ASSINATURA DO (A) CANDIDATO(A) — Utilizar letra de forma DATA

CAMPO DE RESPOSTAS
QUESTOES| 01| 02| 03| 04| 05| 06| 07| 08| 09| 10

RESPOSTAS




01. (Sesc RN) — Aponte a unica alternativa INCORRETA sobre o armazenamento de
produtos.

a) tudo deve estar identificado;

b) o estoque e as embalagens devem ser mantidos limpos e secos;

c) produtos descartaveis podem ficar juntos a outros alimentos;

d) o empilhamento no estoque deve ser alinhado e em altura que nao prejudique as
caracteristicas do produto;

e) os alimentos ndo devem ficar armazenados junto a produtos de limpeza, quimicos, de
higiene e perfumaria.

02. (Sesc RN) Dentro do ambiente de trabalho estdo presentes varios fatores de riscos
quimicos. Marque a alternativa em que aparece um agente de risco que NAO é quimico.

a) neblina;
b) poeira;
c) fumo;

d) virus;

e) vapores.

03. (Sesc RN) Sobre o ambiente de trabalho, os riscos ocupacionais e o esforgo fisico
intenso estéo inseridos no grupo:

a) fisico;

b) quimico;

c) biolégico;

d) ergonémico;
e) de acidentes.

04. (Sesc RN) Considere os procedimentos abaixo:

PROCEDIMENTOS

1. Lave bem para retirar pedrinhas e sujeira.

2. Deixe de molho no minimo 4 horas ou de véspera.

3. Um método alternativo rapido € coloca-los numa panela com agua, ferver por 2 minutos e
depois deixar de molho por 1 hora.

4. Seja qual for o método escolhido, escorra-os bem. Estdo prontos para serem cozidos de
acordo com a receita.

5. Para cozinhar: Coloque todo produto numa panela com agua fria (3 partes de agua para 1
do produto) e deixe levantar fervura. Tampe, diminua o fogo e deixe cozinhar até ficarem
macias.

Os procedimentos acima sdo para o cozimento de quase maioria:

a) das carnes;
b) das aves;

c) dos legumes;
d) dos graos;

e) dos frios.



05. (Sesc RN) Sobre higiene pessoal, nas rotinas de trabalho dentro da cozinha, assinale a
alternativa incorreta:

a) O uso de adornos como reldgios, brincos, colares ndo é permitido.
b) O sapato deve ser fechado podendo ser sapatilha ou ténis.

c) Os uniformes devem ser trocados diariamente.

d) As maos devem ser higienizadas a cada troca de atividade.

e) Todas as alternativas

06. (Sesc RN) Nao é principio de higiene de quem vai manipular os alimentos:

a) deixar as unhas grandes;

b) tirar barba ou bigode;

) usar os cabelos presos ou cobertos por redes ou toucas;

d) evitar conversar, cantar, tossir ou espirrar sobre os alimentos, para que ndo caia saliva
sobre os mesmos;

e) fumar apenas em locais permitidos.

07. (Sesc RN) O armazenamento de alimentos envolve alguns tipos de procedimentos
basicos:

|. Congelamento;

Il. Refrigeracao;

lll. Esquentamento;

IV. Estoque seco.
Estéo corretos os itens:
a) | e ll, apenas;

b) I e lll, apenas;

c) l e lV, apenas;

d) I, Il e lll, apenas;

e) l, Il elV, apenas.

08. (Sesc RN) Todas as alternativas abaixo correspondem a utensilios béasicos para
distribuicdo das refeicbes, EXCETO:

a) talheres para servir alimentos, como conchas, escumadeiras e pegadores;
b) panelas;

C) pratos;

d) copos;

e) talheres como garfos, facas e colheres.




09. (Sesc RN) Marque V (verdadeiro) e F (falso) nas afirmativas abaixo sobre a
higienizacdo do ambiente da copa e cozinha.

() Este local deve ser de facil higienizacdo, pois 0 mesmo devera ser lavado diariamente
apos servidas as refeicoes;

() Comecar sempre a limpeza pelos lugares mais altos até chegar ao chdo, tomando
cuidado para ndo espirrar agua ou sabao naquilo que j& foi limpo;

() Dispensar a limpeza das mesas e cadeiras, além de balcdes aparadores;

() Vassouras, escovas, rodos e baldes devem ser lavados com frequéncia.

A ordem correta dos itens é:

a)VVVV:

b)VFVF;

C)FVFF;

dVVFYV;

e)VVVF;

10. (Sesc RN) Com relacgédo a tabuas de corte na cozinha, assinale a alternativa correta:

a) tAbua de cor amarela deve ser usadas para o corte de hortifrati.

b) tabua de cor branca deve ser usadas para o corte de peixes e crustaceos.
c) thbua de cor verde para o corte de carne bovina.

d) tAbua de cor vermelha deve ser usadas para o corte de carne bovina.

e) todas as alternativas



W Servico Social do Comeércio
Rio Grande do Norte

PROCESSO SELETIVO

CARGO/FUNCAO E UNIDADES:
Auxiliar — Auxiliar de Copa e Cozinha (Mossoro)

Atencdo Candidato,

Esse é o anexo de CONFERENCIA DO GABARITO. Ele ndo tem validade oficial para o
certame, servindo apenas para facilitar seu acompanhamento/verificagdo do Gabarito Oficial
Preliminar do Sesc/RN.

Para isso, anote abaixo o Gabarito da sua prova, conforme CAMPO DE RESPOSTAS
OFICIAL.

Certifique-se de estarem idénticos.

Confira os documentos que serdo divulgados no site oficial do Sesc/RN, no dia agendado para
a divulgagdo do Gabarito Oficial Preliminar e compare seu Gabarito com o Gabarito da Prova
realizada.

Lembre-se que “Se do exame de recursos resultar na anulagdo de questao(des), a pontuagao
correspondente a essa(s) questdo(fes) sera atribuida a todos os candidatos,
independentemente de terem recorrido. E se houver alteracdo do gabarito oficial preliminar,
por forca de impugnacdes, as provas serdo corrigidas de acordo com o gabarito oficial
definitivo”.

Visualize o Quadro de Notas que sera divulgado no site e continue acompanhando as demais
etapas.

Boa sorte!

CAMPO DE RESPOSTAS
QUESTOES| 01| 02| 03| 04| 05| 06| 07| 08| 09| 10

RESPOSTAS

Este Campo de Respostas tem o intuito EXCLUSIVO de facilitar ao candidato o

acompanhamento/verificagcdo do Gabarito Oficial Preliminar, ndo sendo permitida a utilizagéo

para qualquer outro fim.
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