m Servico Social do Comércio
Rio Grande do Norte

PROCESSO SELETIVO
EDITAL 01/2023

CARGO/FUNCAO E UNIDADES: Auxiliar — Auxiliar de Copa e Cozinha
(Natal e Grande Natal)

Atencdo: NAO ABRA este caderno antes do inicio da prova.
Tempo total para resolucdo desta prova: 2 (duas) horas.

INSTRUCOES

Assine seu nome, de forma legivel, no espaco abaixo indicado;
Leia o caderno de prova com tranquilidade e atencéo e, em caso de davidas, contate o fiscal da prova;

Verifigue no caderno de prova se faltam folhas, se a sequéncia de questdes estd correta e se ha
imperfeicdes graficas que possam causar duvidas. Comunique imediatamente a fiscal qualquer
irregularidade;

O caderno devera conter 10 (dez) questdes objetivas que valera 10 pontos,

E dada tolerancia de 10 (dez) minutos de atraso para entrada na sala. Apos esse tempo, ndo sera
permitida a entrada de candidatos para execucao da prova;

Para cada uma das questfes objetivas sdo apresentadas 05 (cinco) alternativas (de “A” a “E”), das
quais apenas 1 (uma) é correta;

A interpretacdo das questdes € parte integrante da prova, ndo sendo permitidas perguntas aos fiscais;
Responda a prova com caneta esferogréafica de tinta preta ou azul;

Sera excluido do processo seletivo o candidato que, durante a prova, se comunicar com outro candidato,
efetuar consultas em livros, aparelhos eletrénicos, aparelhos celulares ou similares; reldgios,
calculadoras, livros de anotagfes, impressos, apostilas, internet, entre outros recursos e/ou material de
consulta. Sendo eliminado do processo o (a) candidato (a) que descumprir esta determinagéo;

O gabarito encontra-se abaixo e devera ser preenchido, pelo (a) candidato (a) com caneta esferogréfica
de tinta azul ou preta, colocando a “letra” correspondente a alternativa escolhida. O cartdo nao podera
ser rasurado e ndo havera substituicdo;

Aguarde a autorizacao do fiscal da prova para o seu inicio.

ASSINATURA DO (A) CANDIDATO(A) - Utilizar letra de forma DATA

CAMPO DE RESPOSTAS
QUESTOES |01/02|03|04|05|06|07|08|09|10

RESPOSTAS




01 - (www.pciconcursos.com.br) Com relacdo ao armazenamento de alimentos, aponte
a alternativa CORRETA.

A) ao abrir a embalagem de um produto e ndo utilizar todo s6 é necessario etiquetar e

identificar aqueles produtos que necessitam refrigeracao.

B) O estoque e as embalagens devem ser mantidos limpos e secos;

C) Produtos descartaveis podem ficar juntos a outros alimentos;

D) O empilhamento no estoque deve ser bem junto sem espacgo para a circulagéo do ar

E) os alimentos devem ficar armazenados junto a produtos de limpeza, quimicos, de higiene

e perfumaria.

02 — (www.pciconcursos.com.br) Dentro do ambiente de trabalho estdo presentes
varios fatores de riscos.
Margue a alternativa em que aparece um agente de risco Bioldgico

A) neblina;

B) poeira;

C) fumo;

D) virus;

E) vapores.

03. (Sesc/RN) Alimentos prontos podem sofrer contaminagcéo e causar doencgas que séo
chamadas de doencas transmitidas por alimentos. Os principais sintomas sao:

Diarreias, vomitos, febre, entre outros. Analise as seguintes afirmativas.

I. Uma competéncia atribuida a vigilancia sanitaria é a fiscalizacdo quanto a producédo, ao
transporte e a comercializacao de alimentos e bebidas;
Il. A contaminag¢do dos alimentos pode ocorrer por agentes fisicos (cabelo, areia, madeira)
qguimicos (material de limpeza) e biolégicos (bactérias).

lll. A contaminacgao cruzada pode acontecer por meio da transferéncia de microrganismos de
um alimento ou superficie por meio de utensilios, equipamentos ou do proprio manipulador.
Esta (80) CORRETA (S)

a) Apenas |
b) I, 11, Il
c) lell

d) lell

e) llelll


http://www.pciconcursos.com.br/
http://www.pciconcursos.com.br/

04 - (www.pciconcursos.com.br)Aponte a Unica alternativa abaixo em que NAO
favorece a contaminacao dos alimentos.

A) instalagbes mal higienizadas;

B) utensilios mal higienizados;

C) lavar bem as maos;

D) equipamentos mal higienizados;

E) temperatura inadequada.

05 — (www.pciconcursos.com.br) Marque a alternativa que corresponde a uma conduta
gue NAO é permitida para quem vai manipular os alimentos:

A) deixar as unhas grandes;

B) tirar barba ou bigode;

C) usar os cabelos presos ou cobertos por redes ou toucas;

D) evitar conversar, cantar, tossir ou espirrar sobre os alimentos, para que nao caia saliva
sobre 0s mesmos;

E) fumar apenas em locais permitidos.

06 — (www.pciconcursos.com.br) Marque a alternativa em que o manipulador dos
alimentos NAO é obrigado a lavar as maos:

A) ao sair do banheiro ou vestiario;

B) ao tocar o nariz, cabelo, sapatos, dinheiro e cigarro;

C) apés carregar o lixo;

D) ap0s tocar alimentos podres e estragados;

E) ao sair para ir para casa.

07 — (Sesc/RN) Leia o fragmento a seguir.

“Um alimento NAO perecivel é aquele que, possui teor de agua e sendo armazenado
, tem boas condi¢des para consumo por tempo. ”

Assinale a opcao que apresenta os termos que completam corretamente as lacunas do
fragmento acima.

A) alto — refrigerado — mais

B) baixo — refrigerado — mais

C) alto — refrigerado — menos

D) baixo — em temperatura ambiente — mais

E) alto — em temperatura ambiente — menos



http://www.pciconcursos.com.br/
http://www.pciconcursos.com.br/

08 — (www.pciconcursos.com.br)Marque V (verdadeiro) e F (falso) nas afirmativas

abaixo sobre a higienizagdo do ambiente da copa e cozinha.

() Este local deve ser de facil higienizacéo, pois 0 mesmo devera ser lavado diariamente apds
servidas as refeicoes;

() Comecar sempre a limpeza pelos lugares mais altos até chegar ao chdo, tomando cuidado
para ndo espirrar agua ou sabdo naquilo que j& foi limpo;

() Dispensar a limpeza das mesas e cadeiras, além de balcdes aparadores;

() Vassouras, escovas, rodos e baldes devem ser lavados com frequéncia.

A ordem correta dos itens é:

A VVVYV;

B)VFVF;

C)FVFF,

D)VVFV;

E)VVVF.

09 — (Sesc/RN) A cozinha constitui um ambiente vulneravel a ocorréncia de diversos
acidentes. Para prevenir ferimentos ao realizar corte ou desossa de carnes, a(o) auxiliar
de cozinha deve usar qual Equipamento de Protecao Individual?

Alternativas

A) Luvas de borracha.

B) Luvas de malha de aco.

C) Luvas de cano longo em latex.

D) Facas para corte e desossa.

E) Faca de inox.

10- (www.pciconcursos.com.br)A RDC 216/04, da ANVISA - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéria, estabelece os procedimentos a serem adotados pelos
manipuladores de alimentos, a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos. Sobre isso, assinale a alternativa que contém a sequéncia CORRETA.
(_) Os manipuladores devem ter asseio pessoal e apresentar-se ao ambiente de
manipulagéo vestidos com uniformes compativeis a atividade, conservados e limpos.
(_) Os manipuladores ndo devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar,
espirrar, cuspir, tossir, comer e/ou manipular dinheiro, durante o desempenho das atividades.
(__) Os manipuladores devem usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro
acessorio apropriado para esse fim.

AF,V, F



W Servico Social do Comeércio
Rio Grande do Norte

PROCESSO SELETIVO

CARGO/FUNCAO E UNIDADES: Auxiliar — Auxiliar de Copa e Cozinha
(Natal e Grande Natal)

Atencéo Candidato,

Esse é o anexo de CONFERENCIA DO GABARITO. Ele ndo tem validade oficial para o
certame, servindo apenas para facilitar seu acompanhamento/verificagdo do Gabarito Oficial
Preliminar do Sesc/RN.

Para isso, anote abaixo o Gabarito da sua prova, conforme CAMPO DE RESPOSTAS OFICIAL.
Certifique-se de estarem idénticos.
Confira os documentos que serdo divulgados no site oficial do Sesc/RN, no dia agendado para
a divulgacdo do Gabarito Oficial Preliminar e compare seu Gabarito com o Gabarito da Prova
realizada.

Lembre-se que “Se do exame de recursos resultar na anulagdo de questao(des), a pontuagéo
correspondente a essa(s) questdo(fes) serd atribuida a todos os candidatos,
independentemente de terem recorrido. E se houver alterag@o do gabarito oficial preliminar, por
forga de impugnagdes, as provas serao corrigidas de acordo com o gabarito oficial definitivo”.
Visualize o Quadro de Notas que sera divulgado no site e continue acompanhando as demais
etapas.

Boa sorte!

CAMPO DE RESPOSTAS - CANDIDATO
QUESTOES|01|02(03(04|05|06|07|08|09|10

RESPOSTAS

Este Campo de Respostas tem o intuito EXCLUSIVO de facilitar ao candidato o acompanhamento/verificacéo do

Gabarito Oficial Preliminar, ndo sendo permitida a utilizagéo para qualquer outro fim.

_____________________________________________________________________________
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